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Fanning ishchi o‘quv dasturi (sillabusi) 202__yilda tasdiglangan o‘quv reja
va fan dasturiga muvofiq ishlab chigildi.

Tuzuvchilar:

Sh.A.lIshniyazova Sam.DVMChBU “Mahsulotlarni ishlab chigarish,
saglash va gayta ishlash texnologiyasi” kafedrasi
mudiri, k.f.n., dotsent

Z.T.Saidmuradova - Sam.DVMChBU “ Mahsulotlarni ishlab chigarish,
saglash va gayta ishlash texnologiyasi” kafedrasi
dotsenti, t.f.n.

Tagrizchilar:

1.X. I.Shukurov - Samargand igtisodiyot va servis instituti, “Servis”
kafedrasi mudiri,texnika fanlari nomzodi,dotsent.

2.H.M.Tilavov Samargand Agroinnovasiyalar va tadgigot instituti

“Ozig-ovgat xavfsizligi va texnologiyasi” kafedrasi
mudiri, g.x.f.f.d.(PhD), dotsent

Fanning ishchi o‘quv dasturi “ Mahsulotlarni ishlab chigarish, saglash va gayta
ishlash texnologiyasi” kafedrasining 2024 yil 7 £>ji dagi “ f ” -son
yig‘ilishida muhokamadan o‘tgan va fakultet kengashida muhokama gilish uchun
tavsiya etilgan.

Kafedra mudiri. Sh.A.lIshniyazova

Fanning ishchi o‘quv dasturi “Zooinjeneriya” va “Mahsulotlarni gayta
ishlash texnologiyasi va stanartlashtirish” fakultetlari Kengashida muhokama
etilgan va foydalanishga tavsiya gilingan (2024 yil dagi -
sonli bayonnoma).

Fakultet kengashi raisi: Boymatov O.S.

Kelishildi:
0 ‘quv-uslubiy boshgarma bosh!ig‘i professor V.l yrrxa?/ Ro‘ziqulov R.F.

Mustaqil mushohada yurita olish;
Olgan bilimlarini amalda qo‘llay olish;
Mohiyatini tushunish;

Bilish, aytib berish;

Tasawurga ega bo‘lish;

4 (yaxshi) baho:

Mustaqil mushohada yurita olish;
Olgan bilimlarini amalda qo'llay olish;
Mohiyatini tushunish;

Bilish, aytib berish;

Tasawurga ega bo‘lish;

3 (gonigarli) baho;

Mohiyatini tushunish;

Bilish, aytib berish;

Tasawurga ega bo‘lish;

2 (qonigarsiz) baho:

Dastumi o'zlashtirmaganlik;

Fanning mohiyatini bilmaslik;

Aniq tasawurga ega bo'lmaslik;
Mustagqil fikrlay olmaslik.



2. BasapHoBa FO.I.  TeopeTMyeckme OCHOBbI METOAOB  WCCEA0BaHUS

MULLEBBIX NPOAYKTOB: Y4ebHoe nocobue. Mockea -Cl6.:HNY UTMO; NXUBT,
2014.-13

3. AHanu3 nuWeBbIX NPOAyKTOB: y4vebHoe nocobue / Jlakmsa H.B.,
N.K.HeygaunHa; M-Bo o6pa3oBaHus 1 Hayku Poc.(j)eflepatsiH, Ypan.cegep.yH-T. -
YuebHuK, EkaTepuHbypr: 3a-80 Ypan. YH-Ta, 2015.- 188 c.

4. ZTSaidmuradova, Sh.A.Ishniyazova. @ Ozuga va  ozuqaviy
go‘shimchalarning kimyoviy tahlili. O'quv qo‘llanma. Toshkent. “Fan ziyo”
nashriyoti, 2023 y. 160 bet.

Qo‘shimcha adabiyotlar

5. Mirziyoyev Sh.M. Yangi 0 ‘zbekistonda erkin va farovon yashaylik.
“Toshkent, “Tasvir” nashriyot uyi, 2021 yil. - 52 bet.

6. Mirziyoyev Sh.M. Insonparvarlik, ezgulik va bunyodkorlik-milliy

g'oyamizning poydevoridir. Toshkent, "Tasvir" nashriyot uyi, 2021 yil. - 36 bet.

7. Mirziyoyev Sh.M. Yangi 0 ‘zbekiston taraqgiyot strategiyasi. Toshkent,
“0 ‘zbekiston” nashriyoti, 2022 yil. -416 bet.

8. Respublikasi Prezidentining 2019-yil 28-martdagi “Veterinariya va
chorvachilik sohasida davlat boshqaruvi tizimini tubdan takomillashtirish chora-
tadbirlari to‘g ‘risida”gi PF-5696 son Farmoni.

9. 0 ‘zbekiston Respublikasi Prezidentining 2022-yil 31-martdagi
“Veterinariya va chorvachilik sohasida kadrlar tayyorlash tizimini tubdan
takomillashtirish to ‘g ‘risida”gi PQ-187-son qarori.

10. MeTogbl uMccnefoBaHWS MULLEBLIX NPOAYKTOB: y4yebHoe nocobue /
HukuntnHa FO.E., ®peHkens E.3.; BOMbCKMIA BOEHHbIA MHCTUTYT MaTepuasibHOro
obecrieyeHns. YuebHuk - Bonbck Capatosckoii 061., Poccums, 2015. - 56 c.

11. KOHTpO/b KayecTBa MO/IOKA M MOJIOYHbLIX NPOAYKTOB: y4ebHOe mocobue /
b.K.AceHoBa, M.b.Pe6e3os, .M. Tonypusa u ap. - YuebHuk, Anmatbl, CI'Y,
2013.-212 c.

Axborot manbaalari

12. www.Zivonet.uz.

13. www.vetiumal.uz
14. www.agruculture.com
15. www.food.com

VI111. Baholash
Talabalarning fanlami o‘zlashtirishi 5 ballik tizimda baholanadi.
5 (a’lo) baho:
Xulosa va garor gabul gilish;
ljodiy fikrlay olish;

Fan Sillabusi

Samargand davlat veterinariya meditsinasi, chorvachilik va
biotexnologiyalar universiteti

Fan to‘g‘risida ma’lumot

Fan shifri: OOQKTM 1506

Fan nomi: Ozuga va ozugaviy go‘shimchalaming kimyoviy tahlili.

Semestr/yil 6-semestr/2024-2025 o‘quv yili

Kafedra: Mahsulotlarni ishlab chigarish, saglash va gayta ishlash
texnologiyasi

Soatlar/kreditlar: 6,0 ECTS (28 auditoriya soati, 152 soat mustagil ta’lim)

Ma’ruza Amaliy Laboratoriya Mustaqil Jami
mashg‘ulot mashg‘ulotlari ta’lim
8 10 10 152 180

Fan bo‘yicha mashg‘ulotlarning joylashuvi:
Auditoriya vagti: darsjadvaliga asosan
Talablar:

Fan uchun mas’ul kafedra: Mahsulotlarni ishlab chigarish, saglash va gayta
ishlash texnologiyasi

Instruktor to‘g‘risida ma’lumot

Kafedrajoylashgan joyi: SamDVMChBU, 2-0‘quv binosi, 261-xona

Telefon: +93893-998-49-24 ish telefoni; mobil: +99893-998-49-24

E.mail. zuxra@mail.ru

Ish vagti: Uchrashuvga ko‘ra

I. Fanni o‘gitishdan magsad - “Ozuga va ozugaviy go ‘shimchalaming
kimyoviy tahlili” fani talabalarda turli xil gishlog xojalik mahsulotlari; meva-
sabzavotlar konservalangan ozig-ovgat mahsulotlarining kimyoviy tarkibi, ularni
ishlab chigarish va saglashda kimyoviy preparatlarning go‘llanilishi, ishlab
chiqarish sharoitida go‘shimcha foydalanilmagan imkoniyatlarni izlab topish
to‘g ‘risidagi bilim berish va ularni amaliyotda tadbiq etish ko ‘nikmasini hosil
gilishdan iborat.

Il. Fanni vazifasi.Ushbu magsadga erishish uchun fan talabalami nazariy
bilimlar, amaliy ko‘nikmalar, gishlog xojaligi mahsulotlarini ishlab chigarishini
rivojlantirishning asosiy yoMlarini, ishlab chigarilgan ozig-ovgat mahsulotlaridagi
kimyoviy o‘zgarishlami, ozuga mahsulotlarida kimyoviy qo‘shimchalarning
ahamiyatini mukammal o°‘rganish, ozig-ovgat mahsulotlariga qo’shiladigan
go‘shimchalaming tarkibini kimyoviy tahlil gilishni va ularni aniglashni uslubiy
yondoshuvlami hamda ilmiy dunyogarashini shakllantirish vazifalarini bajaradi.

111. Fanni o‘zlashtirish natijasida talaba:
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- chorvachilik mahsulotlari sifatida ishlab chigarishga yarogli mahsulotlar tavsifi,
ishlab chigarishdagi asosiy texnologik jarayonlar mohiyati, rejimlari, tayyorlangan
mahsulotlar tasnifi va ulaming sifatiga bo‘lgan talablar hagida tasavvurga ega
bo ‘lishi;

- ishlab chigarishga yarogli sifat ko‘rsatkichlari, ishlab chigarishdagi asosiy
texnologik jarayonlar rejimlarini tanlashni, mahsulotlami va saglash rejimlarini
bilishi va ulardan amaliyotdafoydalana olishi;

- ishlatiladigan xom-ashyolar sifat ko‘rsatkichlarini aniglay olish, xom-
ashyolarni ishlov berishga tayyorlash, ishlov berishni amalga oshirish, tayyor
mahsulotlarni jo ‘natishga tayyorlash ko ‘nikmalariga ega boTishi;

- ozuga va ozugaviy go‘shimchalarning kimyoviy tarkibini o‘rganish,
ozugaviy mahsulotlar tayyorlashda ozigaga ta’m, rang beruvchi moddalarni
o°‘rganish, va ulaming gay darajada foydali va zararli tomonlarini o‘rganish , ozuga
mahsulotlarini inson uchun gay darajada kerakliligi va kimyoviy go‘shimchalardan
ogilona foydalanishni malakalariga ega bo‘lishi kerak.

IV. 0 ‘qitish usullari:

Fanni o‘gitish jarayonidazamonaviy uslublardan foydalanish, sohadagi
muammolami ta’limning ommaviy shakllari bilan bog’lab, talabalarning nazariy
bilimlarini amaliy mashg‘ulotlar orgali mustahkamlab borish lozim. 0 ‘quv
materiallarini talabalar tomonidan unumli o'zlashtirish uchun ko‘rgazmali qurollar
o‘gitishning texnik vositalari, hayvonlar organlarining quruq va ho‘l preparatlari
hamda hayvonlar anatomiyasi bo‘yicha chop etilgan ma’ruza matnlaridan keng
foydalanish, talaba bilimini baholash tizimini joriy etish. Ma’ruza mashg’ulotlarida
ilg‘or pedagogik texnologiyalar foydalaniladi.

" Ozuga va ozugaviy qo‘shchalarning kimyoviy tahlili" kursini
loyihalashtirishda quyidagi asosiy konseptual yondoshuvlardan foydalaniladi:

Shaxsgayo‘naltirilgan ta’lim.

Tizimli yondoshuv.

Faoliyatga yo ‘naltirilgan yondoshuv.

Dialogik yondoshuv.

Hamkorlikdagi ta’limni tashkil etish.

Muammoli ta’lim.

V. Fanning tarkibiy tuzilishi:
5.1. “Ozuga va ozugaviy go‘shimchalarning kimyoviy tahlili ” fanidan
rejalashtirilgan ma’ruza mashg‘ulotlarining kalendar tematik rejasi
Ma’ruza maslig’ulotlarining:
Ne Mavzulari Rejasi soat
1-modul. Ozuga va ozugaviy qo’shimchalarni strukturasi, sifati va ularni
identifikatsiyalash.
11  Kirish. Ozuga vaozugaviy  1.1.1. Fanning ahamiyati va vazifalari. 2
go’shimchalami strukturasi ~ 1.1.2. Ozuga va ozugaviy

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

usullari.
Xromatogrammalami
identifikatsiya qilish
usullari.

Qog‘ozdagi
tagsimlovchi
xromatografiya
Yupga katlamli va
kolonkali
xromatografiya
moxiyati, ulami
go’llanilish sohalari
Oziga va ozigaviy
go’shimchalar
sifatliligini baholashda
lyuminessent
usullardan
foydalanilishi.

Spektral usullar tasnifi.

Refraktometriya va
polyarimetriya asoslari
bilan tanishish.

Gazli va suyugli
xromatografiya usullari
bilan tanishish

Oziga va ozigaviy
go’shimchalar
sifatliligini baholashda
lyuminessent va
spektral usullardan
foydalanilishi

tayyorlash
Adabiyotlardan
foydalanib amaliy
topshiriglami bajarish
Adabiyotlardan
foydalanib amaliy
topshiriglami bajarish

Adabiyotlardan
foydalanib refarat yozib
tayyorlash

Adabiyotlardan
foydalanib amaliy
topshiriglami bajarish

Adabiyotlardan
foydalanib refarat yozib
tayyorlash
Adabiyotlardan
foydalanib refarat yozib
tayyorlash

Adabiyotlardan
foydalanib refarat yozib
tayyorlash

Adabiyotlardan
foydalanib refarat yozib
tayyorlash

Jami:

VII. Adabiyotlar

Asosiy adabiyotlar
1. J.S.Fayziev, Sh.N.Ataxanov, Yu.Ch.Kenjaev, Sh.D. Fayziev, X.M.

Mart
2025

Aprel
2025

Aprel
2025

Aprel
2025

Aprel
2025

May
2025

May
2025

May
2025

152

Qanoatov, O.T.Mallaboev. Sut va sut mahsulotlarining texnik-kimyoviy nazorati.
Darslik. Toshkent, “Turon-igbol”, 2020.- 248 b.



No

10.

11.

Mustaqil ta’lim
mavzulari

Sertifikatsiyalash va
deklaratsiyalash.

Oziq - ovgat
mahsulotlarini
organoleptik tahlil
etish.

Ozig-ovqgat
mahsulotlarida mavjud
bo‘ladigan birikmalami
tasnifi.

Ogsil migdorini
kolorimetrik aniglash
usullari

Uglevodlar migdorini
aniglash usullari

Mis oksidi tuzlari
ishkoriy eritmalarini
gaytarilishiga
asoslangan usullar
moxiyati.
Vitaminlar migdorini
aniglash.

Aktiv kislotalikni
aniglashning
potensiometrik usuli.
Kislotalikni
konduktometrik titrlash
usuli bilan aniglash.
Ozig-ovqgat
mahsulotlarining
radiatsion nazoratini
amalga oshirish.
Toksik metallar
miqdorini aniglash

Amalga oshirish
mexanizmi
Adabiyotlardan
foydalab prezitasiya
tayyorlash

Adabiyotlardan
foydalanib amaliy
topshiriglami bajarish

Adabiyotlardan
foydalanib refarat yozib
tayyorlash

Adabiyotlardan
foydalanib amaliy
topshiriglami bajarish

Adabiyotlardan
foydalanib refarat yozib
tayyorlash

Adabiyotlardan
foydalanib amaliy
topshiriglami bajarish

Adabiyotlardan
foydalanib refarat yozib
tayyorlash
Adabiyotlardan
foydalanib amaliy
topshiriglami bajarish
Adabiyotlardan
foydalanib amaliy
topshiriglami bajarish

Adabiyotlardan
foydalanib amaliy
topshiriglami bajarish

Adabiyotlardan
foydalanib refarat yozib

Bajarish
muddati

Yanvar
2025

Yanvar
2025

Yanvar
2025

Yanvar
2025

Fevral
2025

Fevral
2025

Fevral
2025

Fevral
2025

Mart
2025

Mart
2025

Mart
2025

VI. “Ozuga va ozuqaviy qo‘shimchalarning kimyoviy tahlili ” fanidan
rejalashtirilgan talabalar mustaqil ta'limining kalendar tematik rejasi

lajmi
(soatda)

8

8

2.1

2.2.

3.1

go'shimchalami strukturasi hagidagi
zamonaviy tassavurlar.
1.1.3.0zuqa va ozugaviy
go‘shimchalami sifati: asosiy
tushunchalar va atamalar.
1.1.4. Sertifikatsiyalash va
deklaratsiyalash. Ozig-ovqat
mahsulotlarini markirovkalash.
2-modul. Ozuga va ozugaviy go‘shimchalar kimyoviy tarkibini taxlil etish
usullari.
Yog* miqdorini aniglash. 2.1.1.  Yog‘lami tasnifi. Yog'larni 2
biologik giymati.
2.1.2.  Yog‘ migdorini ekstraksion
aniglash usuli. Sokslet apparatini
tuzilishi, uni taxlil o'tkazishga
tayyorlash. Ishni bajarish tartibi.
2.1.3. Yog‘ni kislotali usul bilan
aniglash. Yog'ni kislotali usulda
aniglash ishini bajarish tartibi. Yogfiami
ozigaviy buzilishi.
2.2.1. Ogsillar tasnifi. Ogsillami 2
biologik giymati. Umumiy azotni Keldal
buyicha aniglash usuli.
2.2.2. Taxlilni o'tkazish uslubi. Ogsil
miqgdorini kolorimetrik usulda aniglash.
2.2.3. Buyoq va bufer eritmalami
tayyorlash. Darajalangan grafikni tuzish.
Ishni bajarish tartibi.
3-modul. Oziga va ozigaviy go‘shimchalarni elektrokimyoviy taxlil
usullari.
3.1.1. Elektrokimyoviy usullar tasnifi. 2
Konduktometrik usul turlari.
3.1.2. Kislotalikni konduktometrik
titrlash usuli bilan aniglash.
Polyarografik usul.
3.1.3. Aktiv kislotalikni aniglashning
potensiometrik usuli. Elektrodlar, pH
o‘Ichov o'zgartirgichi va o'lchov
sxemalari.
3.1.4. Aktiv kislotalikni pH 222.2
asbobida aniglash.
Jami:

va sifati

Ogsilli moddalar migdorini
aniglash

Ozuga va ozugaviy
go‘shimchalami
elektrokimyoviy taxlil
usullari



5.3. “ Ozuga va ozugaviy gqo‘shimchalarning kimyoviy tahlili” fanidan
rejalashtirilgan laboratoriya mashg‘ulotlarining kalendar tematik rejasi
Laboratoriya mashg‘ulotlari
Mavzulari Rejasi soat

5.2. ““ Ozuga va ozuqaviy go‘shimchalarning kimyoviy tahlili” fanidan
reialashtirilgan amaliy mashg‘ulotlarining kalendar tematik rejasi
Amaliy mashg‘ulotlarning
Ne Mavzulari Rejasi soat Ne

1. Ozuga va ozugaviy 1.1. Fanning ahamiyati va vazifalari. 2 1 Ozuga va ozuqgaviy 1.1. Namuna olgich (ichki diametri 9mm 2
go‘shimchalami Ozuga va ozugaviy qo ‘shimchalami go‘shimchalar namunalarini  bo‘lgan metal yoki plastmassali silindrik
strukturasi va sifati strukturasi xagidagi zamonaviy olish va ulami taxlilga trubka) yoki hajmi 0,50 yoki 0,25 dm3

tassavurlar. tayyorlash. bo'lgan, tutgichi uzaytirilgan, maxsus
1.2. Oziuga va ozugaviy kr_ujkalar yordamida nugtali namunalar
go'shimchalarni sifati: asosiy olish.

tushunchalar va atamalar. . 1.2. Olingan nugtali namunalami idishga

2. Ozuga va ozugaviy 2.1. Ozig-ovgat mahsulotlarini tahlil 2 joylashtirish, aralashtirish va hajmi 1,00
go‘shimchalami tadgigot  gilishning refraktometriya va dm3bo‘lgan birilashtirilgan namunalar
etishning instrumental polyarimetriya kabi fizik usullar . - tuzish. . .
usullari tavsifi. 2.  Saxaroza mlgdorlnl 2.1 Baholashnl amal_ga_l oshirishuchun 2

2.2, Xromatografiya va uni ref_raktometrlk usulda refraktomgtrlk ask_)oblnl _tayy_or.lasr].
imkoniyatlari, aniglash gg I;atrl_alr.g)_pshltruvc_hl_ SbUtrI1mI shrl]fr.lash.
I - Lo . . .3. Sutni xidi va ta’mini baholashning
3. qur}llkhmlqdorlnl 3.1.I!\l§mllkp| z:_nlqlashnlng bevosita 2 besh ballik shkala bo‘yicha amalga
anigfash. ;szu I‘Ir']z; d%?é%?i '(') ‘tkazish tartibi oshirish. Balli baholash asosida ekspert
o A i varag‘ini rasmiylashtirish.
3.3. Namlikni quritish yo©li bilan 3. Qurug moddalar migdorini  3.1. Qurug moddalar migdorini 2
aniglash. Namlikni normal atmosfera refraktometrik usulda refraktometrik usulda aniglashda
bosimi va yugori xaroratda quritish aniglash AM-2 sut analizatoridan foydalanish.
_ yo'li bilan aniglash. Sut gandi migdorini aniglash uchun sut

4. I\/_ImeraJ _mo@dalar (kul) 4.1. Mineral moddalami tasnifi. 2 namunasi tayyorlash.

miqdorini aniglash Umumiy kul moddasi migdorini 3.2. AM-2 sut analizatorida sutdagi sut
aniglash. gandi migdorini aniglash. Sutdagi
4.2. Kulmoddasini tezlashtiruvchisiz laktoza miqdorini hisoblash.
aniglash. 4. Namlikni quritish usulida 4.1. Namlikni o0‘zgarmas massagacha 2
4.3. Kul moddasini tezlashtiruvchi aniglash. quritish bilan aniglashda yuvilgan va
ishtirokida aniglash uslubi moxiyati. quritilgan qumni tayyorlash.

5. Yog‘ migdorini 5.1.Yog* migdorini ekstraksion 2 4.2. Sut mahsulotlaridagi namlikni
ekstraksion va kislotali aniglash usuli. 0°zgarmas massagacha quritish bilan
usul bilan aniglash 5.2. Sokslet apparatini tuzilishi, uni o ) aniglash. S

taxlil o‘tkazishgatayyorlash. Ishni 5 Umumiy (t_|tr|z31nad|gan) 5.1. Sutni titrlanadigan kislotaligini 2
bajarish tartibi. kislotalikni aniglash. aniglash. Sutning kislotaliligini Temer
Jami: 10 graduslarida (°T) ifodalash. Sutning sut

kislota mikdori bilan ifodalangan
kislotaliligini aniglash.
5.2. To'ldiruvchilar solingan sut,
gaymoq, suyuq sut gattiq mahsulotlari
kislotaligini aniglash.
Jami: 10



