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70810804 - Chorvachilik
mahsulotlarini gayta ishlash
texnologiyasi mutaxassisligi

Fan nomi:

Fan turi:
Fan kodi:
Yil:
Semestr:
Ta’lim shakli:
Mashg‘ulotlar shakli va semestrga
ajratilgan soatlar:
Ma'ruza
Amaliy mashg'ulotlar
Labaratoruya mashg'ulotlari
Seminar
Mustagil ta’lim
Kredit migdori:
Baholash shakli:
Fan tili:

Sut mahsulotlari texnologiyasining hozirgi
zamon muammolari
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Fan magsadi (FM)

Talabaiarga qishlog xo'jalik hayvonlarining sut va sut mahsulotlarini
ishlashning an’anaviy xamda innovatsion
texnologiyasi va sertiiikatsiyasini mamlakatimizda va rivojlangan davlatlarda
sut sanoatining gisgacha tarixi, hozirgi holati va rivojlanish istigbollari, sut
mahsulotlariga dastlabki ishlov berish va olingan mahsulotga ikkilamchi gayta

etishtirish  saglash va qayta

FMJ

ishlov jaravonlari orgali turli sut va sut mahsulotlarini ishlab chigarishni, turli

varim tayyor va tayyor sut mahsulotlarini tayyorlash jarayonlarini, sut

mahsulotlarini saglash va gavta ishlash texnologiyasi va serti likatsiyasini

o'rgatishdan iborat.

Fanni o‘zlashtirish uchun zarur boshlang‘ich bilimlar
1 OOMOMN206 Ozig-ovgat mahsulotlarini gavta ishlash
2.  OOMST13G6 Ozig-ovgat mahsulotlarining sensorik tahlili






> fanning mazmunini amaliy ahamiyatini tushungan bo‘lsa:

> fan bo'yicha berilgan vazifa va topshirigiarni o‘quv dasturi doirusida
bajarsa;

> fan bo'yicha berilgan savollarga to'g'ri javob bera olsa;

> fan bo'yicha konspektga puxta shakilantirgan boisa;

y fan bo'yicha mustagil topshirigiarni to'liq bajargan bo‘lsa:

> fanga tegsshli gonunlar va boshga me’yoriy-huqugiy xujjallarni
o'zlashtirgan bo'lsa.

c¢) 3 baho olish uchun talabaning bilim darajasi quyidagilarga javob
berishi lozim:

> fan xaqgida urnumiy tushunchaga ega bo'lsa;

r fandagi mavzularni tor doirada voritib, bayon qilishda ayrim
chaikashliklargayoi go'yilsa;

r bayon gilish ravon bo'Imasa;

r fan bo'yicha savollarga mujmal va chalkash javoblar olinsa:

> fan bo'yicha rnatn puxta shakllantirilmagan bo'lsa.

d) quyidagi hollarda talabaning bilim darajasi qonigarsiz 2 baho bilan
baholanishi manikin:

> fan bo'yicha mashg'ulotlarga tayyorgarlik ko'rilmagan bo'lsa;

> fan bo'y icha mashg'ulotlarga doir hech ganday tasavvurga cga bo'lmasa:

> fan bo'yicha matnlarni boshgalardan ko'chirib olganligi sezilib tursa:

/- fan bo'yicha matnda jiddiy xato va chaikashliklarga yo'l qo'yilgan bo’lsa:

> fanga doir berilgan savollargajavob olinmasa;

tanni bilmasa.

Agar talaba hemis tizimida baholanganda quyidagicha baholanadi:
0-59 ballgacha 2 baho, 60-69 baligacha 3 baho,
70-89 ballgacha 4 baho, 90-100 ballgacha 5 baho

Fan o'qituvchisi to'g'risida ma’liimot

Viuallif: A.Y.Xudoyberdiyev SDVMCHBU.  “Chorvachilik
mahsulotlarini ishlab chiqarish, saglash va gqayta ishlash
texnologiyasr kafedrasi dotsenti, texnika fanlari nomzodi.

E - mail: xudavbl955@gmail.com

Tashkilot: SDVMCHBU “Chorvachilik mahsulotlarini ishlab chigarish,
saglash va qayta ishlash texnologivasi” kafedrasi

Tagrizchilar: Dj.S.Fayziyev - Samargand iqgtisodiyot va servis instituti.
"Servis” kafedrasi dotsenti, texnika fanlari nomzodi.
Sh.A.Ishniyazova Samargand  davlat  veterinariya

meditsinasi, chorvachilik va biotexnologiyalar universitcti
kafedrasi mudiri
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Fishlog turlari va uning ozigaviy biologik ili
va o'rganish.

Yog'si/lantirilgan sul mahsulot turlari bilan ta
Sutli ichimliklar va ogsil mahsulotlari bilan i.n
Konsentratlar bilan tanishish va o'rganish.
Sutni o'rnini bosuvchi mahsuiotlar bilan tanisl
JAMI:

Mashg‘ulotlar shakli: laboratoriya i

Pasterilangan va sterilangan sut mahsulotlari
baholash.

Sut-gatiq ichimliklarining nisbiy zichligini am
Tvorog va tvorog mahsulotlari tarkibidaja
rcfraktometrik usulda aniglash.

Sutli konservalari tarkibidagi namlikni quritis!
Shakarli quyuglashtirilgan sutning tarkibi
aniglash.

Qurug sut mahsulotlari tarkibidagi osh tuzi mi
Sarvog' turlari va ularnina tarkibidagi vitamin

JAMI:

Mustagil ta’lim (MT)

Sut mahsulotlari texnologiyasining hozirgi
Sutning sifatiga quviladigan umumiv talabUn
Sutning texnologik xususivatlariga ta'sir ctu\
Sut \a sut mahsulotlariga mexanik ishlov bn
lashqi mikrofloralarni aktivsizlantirish.

Sut mahsulotlarini fermentlash uchun bakteri
Pasterilangan va sterilangan sut mahsulotlari
Sut-gatiq ichimliklari.

I'vorog va tvorog mahsulotlari.

Muzgavmoq ishlab chigarish texnologiyasi.
Sutli konservalarning umumiy texnologiyasi
Shakarli quyuglashtirilgan sut konservalari.
Qurugj>ut mahsulotlari.

Bolalar uchun sutli konservalar.

Sarvog' turlari. Ishlab chigarish usullari.
Sarvog‘ni joylash, gadoglash. transpartirovk,
Sarvog'ni sifatini baholash va nugsonlar.
Pishloq turlari va uning ozigaviy biologik tjn
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MT19 Yog'siziantirilgan sut mahsulot turiari. 4 scat

MT20 Sutli ichimliklar va ogsil mahsulotlari. 6 soat
MT21 Konsentratlar. 4 soat
MT22 Sutni o'rnini bosuvchi mahsulotlar. 6 soat

JAMI: 120
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Axborot manbaalari

1 www.Zivo.net.uz.

2. W\« neljurnal.il/

3. whv.seau mail.net2 1

4. \\wu n eterinariv .actav is

5. www.fvat < .academv.uzsci.net

Talabaning fan bo'yicha o'zlashtirish ko'rsatkiehini nazorat gilishda
quyidagi mezonlar tavsiya etiladi:

a) 5 baho olish uchun talabaning bilim darajasi quyidagilarga javob
berishi lozim:

> fanning mohiyati va mazmunini to'liq yorita olsa;

> fandagi mavzulami bayon gilishda ilmiylik va mantigiylik saglanib ilmiy
xatolik va chalkashliklarga yoM go'yilmasa;

> fan bo'yicha mavzu materiallarining nazariy yoki amaliy ahamiyati hagida
aniq tasavvurga ega bo'isa:

> fan doirasida niustaqii erkin fikrlash qobiliyatini namoyon eta olsa:

> berilgan savollarga aniq va lo'ndajavob bera olsa:

> konspektga puxta tayyorlangan bo'lsa;

> mustaqil topshiriglarni to'liq va aniq bajargan bo'isa;

> fanga tegishli qonunlar va boshga me’yoriy-huqugiy xujjatlarni toiiq
o'zlashtirgan bo'isa; n

> ftarixiy jarayonlarni sharxlay bilsa.

b) 4 baho olish uchun talabaning bilim darajasi quyidagilarga javob
berishi lozim:

> fanning mohiyati va mazmunini tushungan, tandagi mavzularni bayon
gilishda ilmiy vamantigiy chalkashliklarga yo‘l qo'ymasa;
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OOM XSI110X Ozig-ovgat mahsulotlarining xavfsizligi va sil'ati

Ta’lim natijalari (TN)
BilimInrjihalidan:
gishlog xo'jalik hayvonlarining sut va sut mahsulotlarini yetishtirish saglash va
gayta ishlashning an'anaviv xamda innovation texnologiyasi va
sertifikatsiyasini mamlakatimizda va rivojiangan davlatlarda sut sanoatining
gisgacha tarixi
hozirgi holati va rivojlanish istigbollari, sut mahsulotiariga dastlabki ishlov
berish va olingan mahsulotga ikkilamchi gayta ishlov jarayonlari orgali turli sut
va sut mahsulotlarini ishlab chigarishni
turli yarim tayyor vatayyor sut mahsulotlarini tavyorlash jarayonlarini
sut mahsulotlarini saglash va qayta ishlash texnologiyasi va sertifikatsiyasi
hugida Inu/ida tasavvurga ega bo'lishi kerak
Ko ‘nikma jihatidan:
sut va sut mahsulotlarini yetishtirishni bilish
saglash va gayta ishlash texnologiyalarini bilish
yuqori giymatga ega bo‘lgan ozigaviy mahsulotlar ishlab chigarishni amalga
oshirish
chorva mahsulotlari silatini ilmiy asoslangan andozalar asosida standartlash
mahsulot sifatini aniglash baholash usullaini o'tkazish va iste'molchilarga
yetkazi berish jarayonlari hagidagi talablarni bila oladi.

Fan mazmuni

Ajratil
Mashg'ulotlar shakli: ma’ruza (M) -gan
soat
Sut mahsulotlarini saglash va uni gayta ishlashda innovatsion 2
texnologiyalar fanini umumiy asoslari
Sutning sifatiga quyiladigan umumiy talablar
Sutning texnologik xususiyatlarigata’sir etuvchi omillar
Sut va sut mahsulotiariga mexanik ishlov berish
Tashqgi mikrofloralarni aktivsizlantirish
Sul mahsulotlarini fermentlash uchun bakterial preparatlar
Pasterilangan va sterilangan sut mahsulotlari
Sut-gatiq ichimliklari
Tvorog va tvorog mahsulotlari
Muzgaymoq ishlab chiqgarish texnologiyasi
Sutli konservalarning umumiy texnologiyasi
Shakarli quyuglashtirilgan sut konservalari
Qurug sut mahsulotlari
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M14
MI5
V116
M17
V118
M19
1420
M21
M22

Al
A2
A3
A4
A5
A6
A7
A8
A9
Al0
All
A12
A13
Al4
A15
A16

Al7

Bolalar uchun sutli konservalar
Saryog' turlari. Ishlab chigarish usuliari
Saryog'ni joy lash, gadoglash. transpartirovka gilish va saglash
Saryog'ni sifatini baholash va nugsonlar
Pishlog turlari va uning ozigaviy biologik giymati
Yog'sizlantirilgan sut rnahsulot turlari
Sutli ichimliklar va ogsil mahsulotlari
Konsentratlar
Sutni o'rnini bosuvchi mahsulotlar
JAMI:

Mashg'uiotlar shakli: amaliy mashg'ulot (A)

Sut mahsulotlari texnologiyasining hozirgi zamon muammolari
fanini umumiy asoslari o'rganish.

Sutning sifatiga quyiladigan umumiy talablar bilan tanishish va
o'rganish.

Sutning texnologik xususiyatlariga ta’sir etuvchi omillar bilan
tanishish va o'rganish.

Sut va sut mahsulotlariga mexanik ishlov berish bilan tanishish va
o'rganish.

Tashqgi  mikrofloralarni  aktivsizlantirish  bilan tanishish va
o'rganish.

Sut mahsulotlarini fermentlash uchun bakterial preparatlar bilan
tanishish va o'rganish.

Pasterilangan va sterilangan sut mahsulotlari bilan tanishish va
o'rganish.

Sut-qatiq ichimliklari bilan tanishish va o'rganish.

Tvoroe va tvorog mahsulotlari bilan tanishish va o'rganish.
Muzgaymoq ishlab chigarish texnologiyasi bilan tanishish va
o'rganish.

Sutli konservalarning umumiy texnologiyasi bilan tanishish va
o'rganish.

Shakarli quyuglashtirilgan sut konservalari bilan tanishish va
o'rganish.

Ourug sut mahsulotlari bilan tanishish va o'rganish.

Bolalar uchun sutli konservalar bilan tanishish va o'rganish.
Saryog' turlari. Ishlab chigarish usuliari bilan tanishish va
o'rganish.

Saryog'ni joylash, gadoglash. transpartirovka qilish va saglash
bilan tanishish va o'rganish.

Saryog'ni sifatini baholash va nugsonlar bilan tanishish va
o'rganish.
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Mazkur Sillabus institut o'quv-uslubiy Kengashining 203 >il
avgustdagi 1-sonli yig‘ilish bayoni bilan tasdiglangan.

Mazkur Sillabus "Chorvachilik mahsulotlarini ishlab chigarish. saqlaf:'h Va
gayia ishlash texnologiyasi" kafedrasining 2024 il avgustdagi 1 1
yig'ilish bayoni bilan ma’qullangan.

/6 ‘quv-uslubiy boshgarma boshlig R.Rozigtlov
Kafedra mudiri /Pn Sh.A.Ishjiyazov 5
Tuzuvchi " A.Y.Xudoyberdi}ev



